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THOMSON

MODE D'EMPLOI
ROBOT MULTIFONCTIONS

Réf. THFP06092

Lire attentivement Ia notice avant toute utilisation.
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Ce produit est confortue aux exigences imposces par les directives 2006/95/CE (abrogeant Ia directive
73/23/CEE modifiée par la directive 93/68/CEE) et 2004/108/CE (abrogeant fa ditective 89/336/CEE)

CONSIGNE
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respectez les précautions de sécurité suivantes :
Ce robot est doté d'un dispositif de protection contre la surchauffe. Lorsque la température
est trop élevée, Pappareil s'éteint automatiquement et reprendra le fonctionnement aprés
que le moteur aura suffisamment refroidi (aprés environ 15 minutes).
Ne faites pas fonctionner 'appareil durant plus d'une minute consécutive.
Si 'opération devait durer plus d'une minute, faites fonctionner 'appareil pendant une minute
puis éteignez-le et laissez-le refroidir pendant dix minutes avant de reprendre le
fonctionnement. Si l'opération devait durer au total plus de cing minutes, répétez comme
décrit précédemment puis laissez 'appareil refroidir pendant 90 minutes avant de le mattre
en marche & nouveau. Cela prelongerait ia durée de vie de votre robot.
Les surfaces accessibles peuvent &tre chaudes lorsque I'apparel est en marche.
Cet appareil n'est pas congu pour fonctiochner avec une minuterie extsrne ou une
télécommande.
Les lames et lamelles sont trés tranchanies, manipulezes avec précaution. Tenez
systématiquement la lame du couteau & PPemplacement prévu pour les doigts a
'opposé du tranchant, durant la manipulation et le nettoyage.
Veillez toujours & retirer la lame avant de verser le contenu du bot.
Conservez les mains et tout ustensile hors du bol du robot et du gobelet du mixeur lorsque
l'apparei! est branché sur l'alimentation électrique.
Eleignez et débranchez I'appareil :
- avant d'adapter ou de retirer des éléments
- lorsqu'il n'est pas utilisé
- avanile netloyage.
N'utilisez Jamais vos doigts pour pousser la nouriture dans fe tube d
toujours le poussoir fourni.
Avant de refirer le couvercle du bol ou le mixeur/mouiin du bloc d’alimentation :
- éteignez 'appareil
- assurez-vous gue les accessoires/lames sont complétement arrétés
- veillez & ne pas dévisser le gobelet du mixeur ou le pichet du moulin de l'unité porte-

lames.
Laissez les liquides refroidir & température ambiante avant de les placer dans le mixeur.
Veillez & ne pas forcer le mécanisme de verrouillage, 'appareil serait alors
endommagé et pourrait provoquer des blessures.
N'utilisez jamais un accesseire non autorisé.
Ne laissez jamais I'appareil sans surveillance lorsqu'li fonctionne,
N'utilisez jamais un appareil endommagsé. F le vérifier ou réparer.
Ne moulillez jamals {'unité moteur, le cordon d'alimentation ou la prise.
Ne laissez pas le cordon d'alimentation dépasser du bord d'une table, du plan de travail ou
éifre en contact avec des surfaces chaudes.
Ne dépassez pas les capacités maximales indiquées dans le tableau des vitesses
recommandées.
Cet appareif n'est pas destiné a éire utilisé par des personnes {y compris des enfants) dont
les capacités physiques, senscriclles ou mentales sont diminuées, ou qui ne disposent pas
des connaissances ou de I'expérience nécessaires, & moins qu'elles n'aient &té formées et
ehcadrées pour I'utilisation de cet appareil par une personne responsable de leur sécurité,
Les enfants doivent étre surveillés afin qu'ils ne puissent pas jouer avec cet apparell.
N’employez l'appareil qu'a la fin domestique prévue. Nous déclinons taute responsabilité
dans les cas ou 'appareil est utilisé incorreclement ou que les présentes instructions ne sont
pas respectéas.
Une mauvaise utilisation de votre robot/mixeur peut provoquer des blessures.
Avant le branchement
Assurez-vaus que le voltage est identique & celui indiqué sous votre apparell.
Cet appareil est conforme & |a directive 2004/108/CE de la CE sur ia compatibilité
électromagnétique, et au réglement 1935/2004 de la CE du 27/10/2004 sur les matériaux
destinés au contact alimentaire.
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IMPORTANT '
IL EST ABSOLUMENT INTERDIT DE REMPLACER VOUS MEME LE CABLE
D’ALIMENTATION, 81 CELUI-CI EST ENDOMMAGE, IL DOIT ETRE REMPLACE PAR LE
SERVICE APRES-VENTE DE VOTRE MAGASIN REVENDEUR, LE FABRICANT, SON
SERVICE APRES-VENTE OU UNE PERSONNE DE QUALIFICATION SIMILAIRE AFIN
IPEVITER UN DANGER.

ST VOTRE APPAREIL TOMBE, FAITES-LE EXAMINER PAR UN PROFESSIONNEL AVANT
DE LE REMETTRE SO0US TENSION. DES DOMMAGES INTERNE PEUVENT
REPRESENTER UN RISQUE I ACCIDENT.

POUR TOUT PROBLEME OU TOUTE REPARATION, MERCI DE BIEN VOULOIR
CONTACTER LE SERVICE APRES-VENTE DE VOTRE MAGASIN REVENDEUR, LE
FABRICANT, SON SERVICE APRES-VENTE OU UNE PERSONNE DE QUALIFICATION
SIMILAIRE AFIN D’EVITER UN DANGER.

Tension : 220-240V~ 50Hz
Puissance : 500 Watts
Capacité maximale : 1,2 litre pour le bol

1,8 litres pour le blender

1. Bloc moteur 2. Embout pivotant

3. Bol 4. Support d'accesscires
5. Couvercle du bol 6. Poussoir

7. Adaptateur de iame 8. Disque trancheur

9. Disgue rapeur 10. Disque special frites
11. Lame & hacher 12. Lame de pétrissage
13. Disgue émulsionneur 14. Bac presse-agrumes
15. Cone presse-agrumes 16, Verre mesureur

17. Couvercle du bol mélangeur 18. Bol mélangeur

19. Lame mélangeur 20. Support pivotant
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Déballez 'apparell puis démontez toutes les piéces. Reportez-vous 4 la section « Démontage » pour
les instructions,

Lavez toutes les pidces & l'eau chaude savonneuse & l'exception du bloc moteur, Séchez-les
immédiatement. NE PLONGEZ PAS LE BLOC MOTEUR DANS L'EAU OU TOUT AUTRE LIQUIDE.

ISATION

{ ame & hacher

Fixez I'embout pivotant sur le bloc moteur,

Placez le bal sur le bloc moteur puis tournez-le dans le sens des aig
fixer fermement en place.

Fixez le suppert d'accessoires sur 'embout pivotant.

Positionnez la lame a hacher sur le support.

Tournez la lame afin de la fixer en place.

- Metiez le couvercle sur le bol puis tournez-le dans le sens des aiguilles d’une montre jusqu'a ce qu'il soit
verrouillé sur le bol.

7. Insérez le poussoir dans 'ouverture du couverde.

ies d'une montre afin de le

pose po

Aliments Quantité
Chocaolat <100g
Fromage £200¢g
Viande =500 g
Thé / épices 504100 g
Fruits / [égumes 10043009
Qignons <500 g

Remarques d'utilisation :

- Installez Ia lame & hacher dans le bol avant o'y ajouter les ingrédients.

- Pour éviler de trop hacher les aliments, utilisez {z fonction « Pulse ». Répélez l'opération si
nécessaire. Ne failes pas hacher du fromage 2 pate cuite ou du chocolat pendant trop longtemps
afin d'éviter de le faire fondre.

~  Duréa d'opération standerd : 30 4 60 secondes.

Lame de pétrissage

1. Fixez I'embout pivotant sur le bloc moteur.
2. Placez le bol sur le blec moteur puls tourhez-le dans le sens des aiguilles d'une montre afin de
le fixer formement en place.
3. Fixez le support daccessoires sur 'embout pivotant,
4.  Posilionnez la lame de pélrissage sur lg support.
5. Tournezla lame afin de la fixer en place.
6. Mettez le couvercle sur le bol puis teurnez-le dans e sens des aigulies d'une montre jusqu'a ce
qu'il soit verrouillé sur le bol.
7. Insérez le poussoir dans l'ouverture du couvercle.
Aliments Quantité
Farine / fromage &
pate molle S300g
CEufs < 5 piéces

Remarques d'utilisation :

- Installez la lame de péirissage dans fe bol avant d’y ajouter les ingrédients.
- Durée de pétrissage stendard : 30 & 180 secondes.
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Disque emulsionneur

1. Fixez I'embout pivolant sur le bloc mateur,

2. Placez le bol sur le bloc mateur puis tournez-fie dans le sens des aigullles d'une montre afin de
le fixer fermement en place.

3. Fixez le support d'accessoires sur I'embout pivetant.
4. Meilez le disque émulsionneur sur le support.
5. Tournez le disque afin de le fixer en place.
6. Mettez le couvercle sur le bol puis lournez-le dans le sens des aiguiliss d'une montre jusqu'a ce
qu'il soit verrouillé sur le bal.
7. Insérez le poussoir dans I'ouverture du couvercle.
s . Durge de

Aliments Quantits fonctionnement

CEufs 24 5pigces | 30 &2 70 secondes

Fromage 125 a4 350 ml | 20 secondes

Remarques d'utilisation :

- Le disque émulisichneur vous permet de mélanger du framage et des ceufs de méme que de faire
de la mayonnaise et du pudding de fagon rapide.
~  Nemployez pas le disque émulsionneur pour le péirissage.

Disques trancheur, riapeur et spécial frites.

Fixez 'embout pivotant sur le bloc moteur.

Placez le bol sur le bloc moteur puis tournez-le dans le sens des aiguilles d'une montre afin de
le fixer fermement en place.

Mettez le disque a utiliser dans 'adaptateur de lame.

Fixez 'adaptateur sur 'embout pivotant,

Mettez le couvercle sur le bol.

Tournez le couvercle dans le sens des aiguilies d'une montre jusqu'a ce qu'il soit verrouillé sur le
bol.

Mettez les aliments dans le bol via 'ouverture du couvercie.

Utilisez le poussair pour presser les aliments.

N =
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Remarques d'utilisation :

- Choisissez la disque adapté selon la recetts ef en fonclion des aiiments.

- Appuyez sur les aliments doucement a F'aide du poussoir.

- Coupez les aliments en petits morceawx afin de pouvoir les metire dans louverture du couvercle
plus aisément.

- Pour de meiileurs resultats, ajoutez les aliments au fur et & mesure. Pour les aliments mous,
séleclionnez la vitesse inférieure afin d'éviter de les rendre liquides. Si vous devez préparer une
grande quantité d'aliments, répartissez-fes en plusieurs lots. Respectez la capacité maximale de
tappareil. Ne faites pas émuisionner ou raper plus de 1.200 ml d'ingrédients a a fois.

Presse-agrumes

1. Fixez 'embout pivotant sur le bloc moteur,

2. Placez le bol sur le bioc mateur puis tournez-le dans le sens des aiguilies d'une montre afin de
le fixer fermement en place.

3. Installez le presse-agrumes dans le bol puis tourmnez-le dans le sens des aiguilles d'une montre
d'environ 30°.

Remarques d'utilisation :
- Seleclionnez la vitesse inférieure pour presser du jus d'agrumes.

~  Nutilisez pas l'appareil en continu pendant plus d'une minute, autrement l'appareil risque de
surchatiffer.
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Blender

AssUrez-vous que le support pivotant soit fixé fermement en place.

Ajoutez les aliments dans le bol mélangeur.

Mettez le verre mesureur et le couvercle en place.

Positionnez le bol mélangeur sur le bloc moteur puis tournez le bol dans le sens des aiguilles
d'une monire afin de le verrouiller.

pons

Conseils et avertissements

- Nest recommandé d'uliiser I fonclion « PULSE » pour mélanger les ingrédients avant de les
mixer.

- Netentez pas de mixer plus de 1.800 mi d’ingrédients a la fois,
- Assurez-vous que le support pivotant est correctemnent installé avant de mettre Yapparsif en

.marche.
- Vous pouvez ulifiser le verre mesureur pour ajouter des Ingrédienis pendani le
fonctionnement.
- Nutiisez pas fappareil en continu pendant plus d'une minute, autrement 'apparell Hsque de
surchauffer.
DEMONTAGE
1. Retrez le pousseir. Tournez le couvercle dans le sens inverse des aiguilles d'une montre puis
soulevez-le.
2. Soulevez l'adaptateur de lame de 'embout pivotant,
3. Retirez fe disque de I'adaptateur.
4. Toumez le bol dans le sens inverse des aiguilles d'une montre afin de le déverrouitler du blac

moteur puis soulevez-le.
NETTOYAGE

Lavez toutes les pigces A I'sau chaude savonneuse a I'exception du bioc moteur.

Les lames et les disques sont démontables et se lavent & I'sau. Manlpulez-les avec précaution.

NE PAS PLONGER LE BLOC MOTEUR DANS L'EAU OU TOUT AUTRE LIQUIDE,
RESOLUTION DES PROBLENES

Probléme Solution

Vérifiez sl I'appareil est monté
correctement.

Assurez-vous que la prise
d'alimentation soit branchée

L'apparell ne se met pas en

marche.
fermement.
Vériflez ¢'il y a une panne de
courant.

L'appareil s'arréte Le bol est peut-étre mal fixé au

bloc moteur. Installez-le
fermement & nouvesy.
Assurez-vous que I'embout
pivotant soit correctement
installé.

soudainement.

Le moteur est en marche mais
I'appareil ne fonctionne pas.
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Attention :

Ce logo apposé sur le produit signifie gquil s’agit d'un apparell dont le
traitement en tant que déchet rentre dans le cadre de la directive
2002/96/CE du 27 janvier 2003, relative aux dechets d'équipements

électriques et électroniques {DEEE).

La présence de substances dangereuses dans les équipements électriques
et électroniques peut avoir des effets potentiels sur I'environnement et la

santé humaine dans le cycle de retraitement de ce produit.

l débarrassé avec les déchets municipaux non triés.
En tant que consommateur final, votre rble est primordial dans le cycle de réu

Des systémes de reprise et de collecte sont mis & votre disposition par les collectivités

locales (déchetteries) et les distributeurs,
Vous avez I'obligation d'utiliser les systémes de collecte sélective mise & votre disposition.

Si vous souhaitez vous débarrasser de votre appareil électrique car il a besoin d'étre
remplacé ou n'est plus utilisé, pensez & protéger I'environnement. Demandez conself aux
ités locales, car il existe de nambreuses déchetteries respectueuses de
'environnement.

THOMSON est une margue de Technicolor SA utilisée sous licence par SOPADIS.

Ce produit est importé par SOPADIS, 12 Rue Jules Ferry
893110 Rosny Sous Bois
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si, lors de la fin de vie de cet appareil, celui-ci ne doit pas étre

sation, de
recyclage et les autres formes de valorisation de cet équipement électrique et électronigue,
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THOMSON

USER MANUAL
MULTIFUNCTION FOOD PROCESSOR

Model : THFP06092
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Read the instructions carefully before use.

C€

This product complies with the requirements of the 2006/95/EC Directive
(repealing the 73/23/EEC Directive, amended by the 93/68/EEC Directive)
and the 2004/108/EC Directive (repealing the 89/336/EEC Directive).

important Safety Instruct

When using this product, observe the foliowing safety precautions:

This food processor is equipped with a protection device against overheating. When the
temperature is too high, the unit will turn off automatically and resume operation after the
motor has sufficiently cooled down (after about 15 minutes).

Do not operate the unit continuously for more than a minuie,

If the operation needs to last more than a minute, operate the unit for a minute and then turn
it off and let it cool for ten minutes before continuing. If the operation needs to last a total of
more than five minutes, repeat as described above and then let the unit cool for 90 minuies
before turning it on again. This would extend the service life of your food processor,

The accessible surfaces may become hot during use.

This appliance is not designed to operate with an external timer or remote control.

The blades and discs are very sharp, handle with care. Always hold the blade by the
finger grip away from the cutting edge when handling and cleaning.

Always remove the blade before pouring the cantents from the bowl.

Keep hands and all utensils out of the mixing bow! and blender jar while the unit is plugged
into the power supply.

Turn off and unplug the appliance:

- before fitting or removing attachments;

- when not in use; and

~  before cleaning.

Never push food into the feeder tube with your fingers. Always use the supplied pusher.
Before removing the cover from the mixing bow! or blender jar from the moator unit:

~  tum off the power,;

- make sure that the accessories/blades have completely stopped; and

- be careful not to unscrew the mixing bowl or blender jar from the motor unit,

Let the liquid cocl to roomn temperature before placing them in the blender.

Do not apply excessive force on the locking mechanism; otherwise the unit could be
damaged and cause injury,

Never use unauthorized attachment.

Never leave the appliance unattended when in use.

Never use a damaged appliance. Send it for inspection or repair.

Never wet the motor unit, power cord or plug.

Do not let the cord hang over the edge of a table or countertop. Do not allow it to come inta
conact with hot surfaces.

Do not exceed the maximum capacity indicated in the product,

This appliance is not intended for use by persons (including children) with reduced physical,
sensory or mental capabilities, or lack experlence or knowledge, unless they are supervised
or have been given instruction concerning the use of this appliance by a person responsible
for their safety.

Children should be supervised to ensure that they do not play with the appliance.

Only use the appliance for its intended domestic use. We decline all liability if the appliance
is used improperly or if the present instructions are not followed.

Improper use of your food precessor can cause injury.

If the supply cord is damaged, it must be replaced by the manufacturer, its service agent or
similarly qualified persons in order to avoid a hazard.

Before plugging in

Make sure the mains voltage is the same as indicated under your appliance.

This appliance complies with the Electromagnelic Compatibility Directive 2004/108/EC and
the EC Regulation 1835/2004 of 27/10/2004 concerning food contact materials and articles.

e BN



IMPORTANT

IT IS STRICTLY FORBIDDEN TO REPLACE THE POWER CORD YOURSELF. IF IT IS DAMAGED, IT
MUST BE REPLACED BY THE MANUFACTURER, ITS SERVICE AGENT OR A SIMILARLY
QUALIFIED PERSON TO AVOID A HAZARD.

IF YOUR APPLIANGCE FALLS, SEND IT TO A TECHNICIAN FOR INSPECTION BEFORE SWITCHING
IT ON AGAIN. INTERNAL DAMAGE MAY REPRESENT A SAFETY HAZARD.

ANY CLAIMS ON YOUR PRODUCT SHOULD BE MADE TO YOUR RETAILER OR ITS CUSTOMER
SERVICE.

ALL REPAIRS MUST BE CARRIED OUT BY THE MANUFACTURER, ITS SERVICE AGENT, YOUR
RETAILER’'S CUSTOMER SERVICE, OR A SIMILARLY QUALIFIED PERSON TO AVOID A HAZARD.

S

Voltage: 220-240V~ 50Hz

Power: 500 Watts

Maximum Capacity: 1.2 liter (Bowl)
1.8 liter (Blender)

PRODUCT OVERVIEW

1. Motor Unit 2. Spindle

3. Bowl 4. Accessory Holder
5. Bowl Cover 6. Pusher

7. Blade Adapter 8. Slicing Blade

9. Shredding Blade 10. French Fries Blade
11. Chopping Blade 12. Kneading Biade
13. Emulsifying Disc 14. Juicer Tray

15. Juicer Cone 16. Measuring Cup

17. Blender Jar Cover 18. Blender Jar

19. Mixing Biade 20. Swivel Stand

Unpack the product and disassembie all parts. Refer 1o the section “Disassembling the Appliance” for
instructions.

Wash all parls in warm soapy water except the motor unit. Dry them immediately. DO NOT
IMMERSE THE MOTOR UNIT IN WATER OR ANY OTHER LIQUID.

INSTRU
Chopping Blade

SE

1. Fix the spindle onto the motor unit,
2. Plage the bowl on the motor unit and turn it clockwise in order to secure it firmly in place.
3. Fit the accessory holder onto the spindle.
4. Pasition the chopping blade onto the accessory holder.
5. Tumn the blade lo secure it in place.
6. Put the cover on the bowl and turn it clockwise until it is locked on the bowl.
7. Insert the pusher into the feeder tube.
Foad Quantity
Chocolate 100 g
Cheese 2200 ¢
Meat =500 g
Tea/Spices 5010 100g
Fruit/Vegetable 100t 300 g
Onions =500 4

Notes for Use:

~  Install the chopping blade in the bowl before adding the ingredients.

- Toavold over-chopping food, use the "PULSE" function. Repeat if necessary. Do not chop hard
cheese or chocolate for too long to avoid melting ihem.

- Standard Chopping Time: 30 to 60 seconds

Kneading Biade

Fix the spindle onto the motor unit.

Place the bowl on the motor unit and turn it clockwise in order to secure it firmly in place.
Fit the accessory holder onto the spindie.

Position the kneading blade onto the accessory holder,

Turn the blade to secure it in place.

Put the cover on the bow! and turn it clockwise untit it is locked on the bowl.

Insert the pusher into the feeder tube,

ol Toch il hoves

Food Quantity
Fiour/Soft Cheese | <3009

Eggs £ 5 pieces

Notes for Use:

- Install the kneading blade in the bow! before adding ihe ingredienis.
- Standard Kneading Time: 30 to 180 seconds
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Emulsifying Disc

1. Fix the spindle onto the maotor unit.
2. Place the howl on the motor unit and turn it clockwise in order to secure it firmly in place.
3. Fit the accessory holder onta the spindle.
4. Paosilion the emulsifying disc onto the accessory holder.
5. Turn the disc to secure it in place.
6. Put the cover on the bowl and turn it clockwise until it is locked on the bowl.
7. Insert the pusher into the feeder tube.
Food Quantity Operation Time
Eggs 2 to b pieces | 30 to 70 seconds
Cheese 125 to 350 ml | 20 seconds

Notes for Use:

- The smulsifying disc allows you fo mix cheese and eggs as well as lo make mayonnaise and
pudding quickiy.
- Do not use the emulsifying disc for kneading

Slicing, Shredding and French Fries Blades

Fix the spindle onto the moator unit.

Place the bowl on the motor unit and turn it clockwise in order to secure it firmly in place.
Attach the suitable disc to the blade adapter.

Fit the blade adapter onto the spindle.

Put the cover on the bowl.

Turn the cover clockwise until it is locked on the bowl.

Add the food into the bowl through the feeder tube.

Use the pusher to press the food down.

N

Notes for Use:

- Choose the appropriate blade according to the recipe and ingredients.

- Gently push the food down with the pusher.

- Cut food into small pieces in order to insert them into ihe feeder tube more easiy.

- For best results, add the food progressively. For soft footls, select a slower speed to avold making
them liquid. If you need to prepare a large amount of food, divide them into several Iots. Do not
slice or shred aver 1,200mi of ingredients &t a time. Never exceed the maximum capacity of the
appliance.

Juicer
1. Fix the spindle onta the motor unit.
2. Place the bowl on the motor unit and turn it clockwise in order to secure it firmly in place.
3. Install the juicer in the bow! and then turn it clockwise by about 30°.
Notes for Use:
- Select a lower speed for pressing citrus juices.

- Do noi operale the food processor continuously for more than one minute; otherwise it may
overheat,

EN-5

Blender

Make sure the swivel stand is firmly fixed in place.

Add the food in the blender jar.

Put the measuring cup and cover in place.

Position the blender jar on the motor unit then turn it clockwise In order to lock it.

R e

Tips and Warnings:

=l is recommended to use the “PULSE” function 1o stir the ingredients before blending them.,

- Do not blend more than 1,800mi of ingredients at a time.

- Make sure the swivel stand is propenly installed before swilching on the apphiance.

- You can use the measuring cup for adding ingredients during operation.

- Do not operate the food processor continuously for more than one minute; otherwise it may
overheef.

ISASSEMBLING THE APPLIANGE

1. Remove the pusher. Turn the cover anticlockwise and take it away.

2. Liftthe blate adapter from the spindla.

3. Remove the blade from the adapter.

4. Turn the bowl anticlockwise to unlock it from the motor unit then lif it up.

w_,m%zm
Wash all parts in warm soapy water except the motor unit.
The blades and discs are detachable and can be washed with water. Handle them with care.

DO NOT IMMERSE THE MOTOR UNIT IN WATER OR ANY OTHER LIQUID.

TROUBLESHOOTING

Problem Solution

Check if the unit is mounted
correctly.

Make sure the power cord s
plugged securely into the
socket.

Check if there is a power
autage.

The bowl may not be mounted
The unit suddenly stops. securely orito the motor unit.
Install it firmly again.

The motor is running but the Make sure the spindle is
unit does not work. installed corractly.

The food processor does not
start,
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Attention

I This logo affixed to the product indicates that is an appliance of which the

waste processing falls within the framework of the 2002/96/EC Directive of 27 January 2003,

on Waste Electrical and Electronic Equipment {WEEE).

The presence of hazardous substances in electrical and electronic eguipment may have
potential effects on the environment and human health in the reprocessing cycle of the
product.

Thus, at the end of the life of this appliance, it should not be disposed of with unsorted
household waste.

As a consumer, your role is crucial in the cycle of reuse, recycling and other forms of
recovery of electrical and electronic equipment. Waste reception center and collection
facilities are implemented at your disposal by local communities {recycling facilities) and
distributors.

You have the respons|

ity to use the selective waste collection systems at your disposal.

If you want to dispose of your electrical appliance as it needs to be replaced or is no longer
used, think about protecting the envirenment. Consult local authorities for environmental
friendly ways for waste disposal.

THOMSON is a trademark of Technicolor SA used under license by SOPADIS.

This product is imported by
SOPADIS, 12 rue Jules Ferry, 93110 ROSNY-S0US-B0IS
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THOMSON

GEBRUIKERSHANDLEIDING
MULTIFUNCTIONELE KEUKENMACHINE

Model: THFP06092

Lees voor gebruik deze instructies zorgvuldig door.

C€

Dit product voldoet aan de eisen die zijn opgelegd door de richtlijnen 2006/95/EG
(intrekking van richtlijn 73/23/EEG gewijzigd door richtlijn 93/68/EEG) en 2004/108/EG
(intrekking van richtlijn 89/336/EEG).

BELANGRIJKE V
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het gebruik van dit product, de volgende veiligheidsvoorschriften in acht:

Deze keukenmachine is uitgerust met een bev ngsfunctie tagen aververhitting, Wanneer
de temperatuur te hoog is, schakelt het apparaat automatisch uit en wordt de werking hervat
nadat de motor voldoende is afgekoeld (na ongeveer 15 minuten),

Bedien het apparaat niet langer dan een minuut zonder te stoppen.

Als de werking langer dan esn minuut moet duren, stel het apparaat gedurende een minuut
in werking en schakel het vervolgens uit en laat het 10 minuten afkoelen alvorens verder te
gaan. Als de werking langer dan 5 minuten in totaal moet duren, herhaal bovenstaande en
laat het apparaat 90 minuten afkoelen alvorens het weer in te schakelen, Dit verlengt de
levensduur van uw keukenmachine.

De toegankefijke opperviakken kunnen heet zijin wanneer het apparaat in werking is.

Dit apparaat is niet geschikt voor werking met een externe timer of afstandsbediening.

De messen en schijven zijn zeer scherp, wees voorzichtig. Houd hij het hanteren en
reinigen het mes altijd bovenaan vast, uit de buurt van de shijrand.

Verwijder altiid het mes alvorens de Inhoud uit de kom te schenken.

Houd handen en alle keukenbenodigdheden uit de buurt van de mengkom en blenderkan
terwijl de stekker van de esnheld in het stopcontact wordt gedaan.

Schakel uit en haal de stekker uit het stopcontact;

- voordat hulpstukken worden bevestigd of verwijderd;

- wanneer hiet in gebruik; en

Gebruik nooit uw vingers om voedsel in de toevoerkoker te duwen. Gebruik aitijd de
meegeleverde duwstaaf,

Voordat het deksel van de mengkom of blenderkan van de motoreenheid wordt verwijderd:

- zet de voeding uit;

- zorg ervoor dat de accessolresimessen volledig ziin gestopt;en

- letop dat u niet de mengkom of blenderkan van de motoreenheid losschroett.

Laat hete viceistoffen afkoelen tot kamerternperatuur alvorens ze in de blerider te plaatsen.
Oefen geen overmatige kracht uit op het vergrendelingsmechanisme, anders kan de
eenheid beschadigd raken en letsel veroorzaken.

Gebrulk noolt niet-originele hulpstukken.

Laat het apparaat nooit onbewaakt achter wanneer het In gebrulk is.

Gebruik nooft een beschadigd apparaat. Stuur het op voor inspectie of reparatie.

Laat de motoreenheid, het netsnoer of de stekker nooit nat worden.

Laat het koord niet over de rand van een tafel of werkblad hangen. Laat het nist in aanraking
komen met hete oppervlakken,

Qverschrijd niet de maximum hoeveelheid aangegeven in het product.

Dit apparaat is niet bedoeld voor gebruik door personen (inclusief kinderen) met een
verminderd fysiek, zintuiglijk of geestelijk vermogen of een gebrek aan arvaring en kennis,
tenzij zij onder toezicht staan van of zijn opgeleid in het gebruik van het apparaat door een
persocn belast met de verantwoording voor hun velligheid.

Kinderen moeten onder toezicht worden gehouden om ar zeker van te zijn dat ze niet met
het apparaat spelen.

Gebruik het apparaat alleen voor huishoudelijk gebruik. Wi aanvaarden geen
verantwoordelijkheid als het apparaat onjuist wordt gebruikt of als de aanwezige instructies
niet worden opgevolgd.

Onjuist gebruik van uw keukenmachine kan letsel veroorzaken.

Een beschadigd netsnoer moet door de fabrikant, servicevertegenwoordiger of gelijkiwaardig
gekwalificeerde personen worden vervangen om gevaar te voorkomen.

Voordat de stekker in het stopcontact wordt gestoken

Zorg ervoor dat de netvoeding overeenkomt met de spanning aangeduid onder uw apparaat.
Dit apparaat voldoet aan de Elekiromagnetische Compati iteitsrichtlijn {2004/108/EG) en
de EG-voarschriften 1935/2004 of 27/10/2004 met betrekking tot materiaten en voorwerpen
bestemd om met levensmiddelen in contact te komen.
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BELANGRIJK

HET ZELF VERVANGEN VAN HET SNOER IS TEN STRENGSTE VERBODEN. BlJ BESCHADIGING
MOET HET DOOR DE FABRIKANT, DE SERVICEVERTEGENWOORDIGER OF EEN
GELIJKWAARDIG GEKWALIFICEERD PERSQOON WORDEN VERVANGEN OM GEVAAR TE
VOORKOMEN.

INDIEN W APPARAAT VALT, MOET HET VOOR INSPECTIE NAAR EEN TECHNICUS WORDEN
GESTUURD ALVORENS HET APPARAAT OPNIEUW WORDT INGESCHAKELD. INTERNE SCHADE
KAN EEN VEILIGHEIDSRISICO BETEKENEN.

EVENTUELE SCHADEVERGOEDINGEN MET BETREKKING TOT UW PRODUCT MOETEN WORDEN
AANGEVRAAGD BIJ UW DETAILHANDELAAR OF DE KLANTENSERVICE.

ALLE REPARATIES MOETEN DOOR DE FABRIKANT, DE KLANTENSERVICE VAN UW
DETAILHANDELAAR OF EEN GELLIKWAARDIG GEKWALIFICEERD PERSQON WORDEN
UITGEVOERD OM GEVAAR TE VOORKOMEN.

Spanning: 220-240 V~ 50 Hz

Vermogen: 500 Watt

Maximum capaciteit: 1,2 liter (Mengkom)
1,8 liter (Blenderkan)

1. Moctoreenheid 2. Aandrijfas

3. Mengkom 4. Accessoirehouder
5. Deksel mengkom 6. Duwer

7. Mesadapter 8. Snijmes

9. Raspmes 10. Mes voor frieten
11. Hakmes 12. Kneedmes

13. Emulsieschijf

15. Citrusperskegel
17. Deksel blenderkan
19. Mengmes

14. Citrusperszesf
16. Maatbeker

18. Blenderkan
20. Draaivoet

Pak het product uit en haal alle onderdelen uit elkaar. Raadpleeg paragraaf “De eenheid demonteren”
voor instructies.

Reinig alle onderdelen behalve de motoreenheid met heet zeepwater. Droog onmiddellik af. Dompel
de moloreenheid niet onder in water of andere vioeistoffen.

GEBRUIKSING]

Hakmes

RUG

. Bevestig de aandrijfas op de motoreenheid.
Plaats de mengkom op de motoreanheld en draai vervolgens met de wizers van de klok reee om
de mengkom stevig op zijn plaats vast te zstten.

" -

3. Schuif de accessoirehouder op de aandriifas.

4. Bevestig het hakmes op de accessoirehouder,

5. Draai het mes am het op ziin plaats te vergrendalen.

8. Plaats het deksel op de mengkom en draal met de wijzers van de kiok mee totdat het deksel op

de mengkom is vergrendeld,

7. Steek de duwstaaf in de Invoerkoker.
Voedsel Hoeveelheid
Chocolade <100 g
Kaas <200g
Viees <500 ¢
Thee/kruiden 5010t 100 g
Fruit/groenten 10010t 300 g
Ujen =500g

Gebruiksopmerkingen:

~  Plaats het hakmes in de mengkom alvorens de ingredignten toe te voegen.

- Gebrulk de PULSE-functic om te voorkomen dat etenswaren te fjin worden gehalkt. Herhaal de
bewerking als dit nodig is. Hak harde kaasscorlen en chocolade niet te lang o smelten te
voorkomen.

- Standaard hakijjd: 30 fot 60 seconden

Kneedmes
1. Bevestig de aandrijfas op de matoreenheid.
2. Plaats de mengkom op de motoreenheid en draai vervolgens met de wijzers van de klok mee
om de mengkom stevig op zijn plaats vast te zetten,
3. Schuif de accessoirehouder op de aandrijfas.
4. Bevestig het kneedmes op de accessoirehouder.
5. Draal het mes om het op zijn plaats te vergrendelen.
6. Plaals het deksel op de mengkom en draai met de wijzers van de kiok mee totdat het deksel op
de mengkom is vergrendeld.
7. Steek de duwer in de toevoerkoker.
Voedsel Hoeveelheid
Bloemizachte kaas | <300 g
Eieren = 5 stuks
Gebruiksopmerkingen:

- Installeer het knzedmes in de mengkom alvorens de ingrediénten toe te vosgen.
- Standaard kneedliid: 30 lot 180 seconden
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Emulsieschijf

1. Bevestig de aandriffas op de motoreenheid. .
2. Plaats de mengkom op de motareenheid en draai vervolgens met de wijzers van de kiok mee
om de mengkom stevig op zijn plaats vast te zetten.
3. Schuif de accessoirehouder op de aandrijfas.
4. Beveslig de emulsieschijf op de accessoirehouder.
5. Draai de schilf om het op zijn plaats te vergrendelen.
6. Plasts het deksel op de mengkom en draai mst de wijzers van de kick mee totdat het deksel ap
de mengkom is vergrendeld.
7. Steek de duwer in de toevoerkoker.
Voedsel Hoeveelheid Werkingstijd
i, 30 tot 70
Eieren 2 tot 5 stuks Lo ihdah
Kaas 1250t 350 g 20 seconden
Gebruiltsopmerkingen:

- Met de emulsieschiff kunt u op efficiénte wiize zowel kaas en eieren mengen als mayonaise en
putdding maken,
- Gebrulk de emulsieschiif niet om te kneden

Messen voor snijden, raspen en friet maken

1. Bevestig de aandrijfas op de motoreenheid.

2. Plaats de mengkom op de motoreenheid en draal vervolgens met de wijzers van de kiok mee
om de mengkom stevig op zijn plaats vast te zetten.

3. Plaals hel geschikte mes in de mesadapter.

4. Schuif de mesadapter op de aandrijfas.

5. Plaats het deksel op de mengkom.

6, Draal het deksel met de wizers van de klok mee totdat het deksel op de mengkom is
vergrendeld,

7. Plaats via de toevoerkoker voedsel in de mengkom.

8. Gebruik de duwstaaf om het voedsel naar beneden te drukken.

Gebruiksopmerkingen;

- Kies het geschikie mes overeenkomstig het recept en de ingrediénien.

- Duw het voedse! voorzichtig met de duwstaaf naar beneden.

= Snijd het voedsef in kisine stukjes om deze gemakkeljiker in de tosvoerkoker te kunnen steken.

- Voeg voor de besle resulfaten het voedsel geleideliik toe. Verdeal grote hoeveeihaden voedsel in
Helnere porties. Snijd of rasp niet meer dan 1200 mi ingrediénten per keer. Overschrijd nooit de
maximumeapasitsit van hef apparaal.

Citruspers

i

Bevestig de aandrijffas op de metoreenheid.

2. Plaats de mengkom op de motoreenheid en draai vervolgens met de wijzers van de klok mee
om de mengkom stevig op zijn piaats vast te zetten.

3. Plaals de citruspers in de mengkom en draal de mengkom cngeveer 30° met de wijzers van de

klok mee.

Gebruiksopmerkingen:
- Selecteer een lagere snelheid voor het persan van sap van cilrusvruchten.
- Bedlen de keukenmachine niet langer dan één minuut op continusnelheid, anders is er kans op
oververhitting.

NL-5
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Blender

Zorg ervoor dal de azndrijfas stevig op zijn plaats is vastgezet,

Plaats het voedsel in de blenderkan.

Zat de maatbeker en het deksel op zijn plaats,

Plaats de blenderkan op de motoreenheid en draai de kan vervolgens met de wijzers van de
klok mee om het op Zijn plaats te vergrendelen.

PR DRI

Tips en waarschuwingen:

= We raden v aan de Pulse-functie te gebruiken om de ingrediénten om te roeren alvorens ze
te mengen.

- Probeer nigt meer dar: 1800 m! ingrediénten per keer fe mengen.

- Zorg ervoor dal de aandriffas juist is geinstalleerd alvorens het apparaat in te schakelen.

- Ukunt de maatbeker gebruiken om ingrediénten toe fe voegen tiidens de bawarking.

~ Bedien de keukenmachine niet langer dan één minuut op continusneiheid, anders is er kans
op oververhitting.

DE EENHEID DEMONTEREN

Haal de duwstaaf eruit. Draai het deksel tegen de wijzers van de klok in en til hat vervolgens op.
Til de mesadapter van de aandrijfas.

Verwijder het mes van de mesadapter.

Ontgrendel de mengkom van de motoreenheid door het tegen de wijzers van de klok in te
draaien en neem de mengkorm vervolgens wey,

PN

REINIGEN

Reinig alle onderdelen behalve de motoreenheid met heet zsepwater.

De messen en schijven zijn afneembaar en kunnen met water worden gereinigd. Wees voorzichtig.
DOMPEL OE MOTOREENHEID NIET ONDER IN WATER OF ANDERE VLOEISTOFFEN,

DBLEMEN OPLOSSEN
Probleem Oplossing
Controleer of de eenheid juist is
gemonteerd.

Zorg ervoor dat het netsnoer
goed in het stopcontact is
geplaatst.

Controleer op een
stroomstering.

De mengkom is niet veilig op de
De eenheid stopt plotseling. motoreenheid bevestigd.

Zet de mengkom slevig vast.
De motoreenheid draail maar de | Zorg ervaor dat de aandrijfas
eenheid werkt nhiet. juist is geinstalleerd.

C= eenheid start niet.
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Attentie

i Het op dit product bevestigde logo duidt aan dat dit een apparaat is waarvan
de verwerking binnen het kader van de Europese richtlijn 2002/96/EG van 27 januari 2003
voor afgedankte elektrische en elektronische apparatuur (AEEA) valt,

De aanwezigheid van gevaarlijke substanties in elektrische en elektronische apparatuur
heeft mogelijk effect op het milieu en de algemene gezondheid tijdens het recyciingproces
van het product. Daarom dient dit apparaat aan het einde van de levensduur niet worden
weggegooid bij het ongesorteerde huisvuil,

Als consument is uw rol cructaal in het hergebruikproces, recycling en andere vormen van
hergebruik van elektrische en elektronische apparatuur. Centra voor het inleveren van afval
en inzamelpunten staan tot uw beschikking in de gemeente waar u woonachtig bent
{recyclingfaciliteiten) en distributeurs. U hebt de verantwoordelijkheid de beschikbaar
gestelde inzamelsystemen te gebruiken voor het gescheiden inzamelen van afval.

Als U uw elektrische apparaat wilt weggooien omdat het moet worden vervangen of niet
langer wordt gebruikt, houd dan rekening met het milieu. Raadpleeg de lokale sutoriteiten
veor milieuvriendelijke manieren van het weggooien van afval.

THOMSON Is een handelsmerk van Technicolor SA gebruikt onder licentie door SOPADIS.

Dit product wortit geimporteerd door
SOPADIS, 12 rue Jules Ferry, 93110 ROSNY-SOUS-BOIS
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Beachten Sie bei der Verwendung dieses Produkts bitte die folgenden Sicherheitshinweise:

+ Diese Kichenmaschine ist mit einer Schutzvorrichtung gegen Uberhitzung ausgestattet.
Wenn die Temperatur zu hoch wird, schaltet sich das Gerdt automatisch ab und kann erst
wieder in Betrieb genommen werden, nachdem der Motor ausreichend abgektihlt ist. Dies

dauert ca. 15 Minuten.
= Betreiben Sle das Geréat kontinuierlich nicht flir mehr als eine Minute,
* Wenn der Betrieb langer als eine Minute andauern muss, verwenden Sie das Gerit, stellen
Sie es aber danach ab und lassen Sie es fiir zehn Minuten abkihlen, ehe Sie fortfahren.
Wenn das Gerat insgesamt fir mehr als fiinf Minuten verwendet werden muss, wiederholen
wmw~m2~ H N( QQK»ZH\MHNJQZQ Sie den Vorgang wie oben beschrieben und lassen Sie dann das Gerst fir 90 Minuten
i abkihlen, bevor Sie es wieder einschalten. Dies verldngert die Lebensdauer lhrer
MULTIFUNKTIONALE KUCHENMASCHINE
s Die Temperatur der zugdnglichen Oberflachen kann hoch sein, wihrend das Gerat
. arbeitet.
Modell: THFP06092 o Dieses Gerat ist nicht fir den Einsatz mit einer externen Zeitschaltubr oder einer
Fernbedienung vorgesshen.
= Die Messer und Scheiben sind sehr schaifkantig, handhaben Sie sie bitte mit Vorsicht.
Halten Sie das Messer bei der Handhabung und Reinigung stets am Griff und niemals
an der Klinge fest.
= Entfernen Sie das Messer immer vor dem Ausgiefben aus der Schiissel,
» Hénde und Kiichengeréte sind aus der Schiissel und dem Mixbecher fernzuhalten, wihrend
der Netzstecker des Geréts an das Stromnetz angeschiossen ist.
« Schalten Sie das Gerat aus und ziehen Sie den Netzstecker,
- bevor Sie Zubehdrieile hinzufiigen oder entfernen
- wenn das Gerét nicht in Gebrauch ist und
- vor der Reinigung.
» Stecken Sie niemals Zulaten mit den Fingern in die Einflilldffinung. Verwenden Sie dazu
ausschlieBlich den mitgelieferten Siopfen.
= Vor dem Entfernen der Schilsselabdeckung oder des Mixbechers von der Motoreinheit
- schallen Sie das Gerat aus,
- stellen Sie sicher, dass das Zubehdr (Messer, Scheiben) volistindig zur Ruhe
gekommen ist und
- achten Sie darauf, nicht die Rihrschiissel oder den Mixbecher von der Motoreinheit zu
losen.
+ Lassen Sie heille Fliissigkeiten auf Raumtemperatur abkiihien, bevor Sie sie in den Mixer
geben.
= Wenden Sie keine iibermafige Kraft bei der Verriegelung an, da sonst das Gerit
beschédigt werden und Verletzungen verursachen kann.
« Verwenden Sie ausschiiefilich vom Hersteller autorisieries Zusatzzubehdor.
» Lassen Sie das Gerét nicht unbeaufsichtigt, wihrend es verwendet wird.
= Verwenden Sie niemals ein beschadigtes Gerat. Schicken Sie es zur Uberpriifung oder
Reparatur ein.
= Die Moloreinheit, das Netzkabel und der Stecker diirfen niemals feucht oder nass werden.
» Lassen Sie das Kabef nicht (ber die Kante eines Tisches oder der Arbeitsplatte
herabhéngen. Achten Sie darauf, dass es nicht in Kontakt mit helRen Oberfiiichen kommt.
« Uberschreiten Sie nicht die fiir das Produkt angegebene Héchstkapazilat.

-+

Lesen Sie die folgenden Anweisungen vor dem Gebrauch bitte sorgféltig durch. = Dieses Geriit ist nicht zur Verwendung durch Personen (einschiieBlich Kinder) mit
eingeschrénkten physischen, sensorischen oder geistigen F&higkeiten oder durch Persenen,
denen die notwendige Erfahrung oder das erforderliche Wissen zur Geratebedienung fehlt,
bestimmt, aufer sie werden bei der Bedienung beaufsichtigt oder wurden in die Nutzung des
Gerdts durch eine verantwortiiche Person, die fiir ihre Sicherheit verantwortlich ist,
eingewiesen.

Dieses Produkt entspricht den Anforderungen der 2006/95/EG-Richtiinie « Kinder soliten stets beaufsichtigt werden, um sicherzustellen, dass sie nicht mit dem Gerét
(zur Aufhebung der Richtlinie 73/23/EWG, ge&ndert durch Richtlinie 93/68/EWG) spielen.

und der 2004/108/EG-Richtlinie (zur Aufhebung der Richtlinie 89/336/EWG). DE-2



» Verwenden Sie das Gerdt nur flir den vorgesehenen Zweck im Haushalt. Wir lehnen jede
Haftung ab, wenn das Gerét unsachgemaR verwendet wird oder wenn die vorliegenden
Anweisungen nicht befolgt werden.

» Eine fehlerhafte Bedienung der Kilchenmaschine kann Verletzungen verursachen.

e Wenn das Netzkabel beschadigt ist, muss es durch den Hersteller, seinen Kundendienst
oder eine dhnlich qualifizierte Person ersetzt werden, um eine Gefahrdung auszuschlieBen.

+ Stellen Sie vor dem Einstecken des Netzsteckers sicher, dass die Netzspannung mit
der auf dem Gerét angegebenen Spannung iibereinstimmt.

» Dieses Gerét entspricht der EMV-Richtlinie 2004/108/EG und der EG-Verordniung
1935/2004 vom 27/10/2004 iber Materialien und Gegensténde, die dazu bestimmt sind, mit
Lebensmitteln in Beriihrung zu kommen.

ACHTUNG

KEINESFALLS SOLLTEN SIE DAS NETZKABEIL. AUF EIGENE FAUST ERSETZEN.
WENN ES BESCHADIGT IST, MUSS ES UNBEDINGT DURCH DEN HERSTELLER,
SEINEN KUNDENDIENST ODER EINE AHNLICH QUALIFIZIERTE PERSON
AUSGETAUSCHT WERDEN. NUR SO KANN EINE GEFAHRDUNG
AUSGESCHLOSSEN WERDEN.

WENN DAS GERAT HERUNTERFALLT, SENDEN SIE ES ZUR INSPEKTION AN
EINEN TECHNIKER, BEVOR SIE ES WIEDER EINSCHALTEN. EINE INTERNE
BESCHADIGUNG KANN EIN SICHERHEITSRISIKO DARSTELLEN.

ETWAIGE ANSPRUCHE BEZUGLICH IHRES PRODUKTS RICHTEN SIE BITTE AN
IHREN HANDLER ODER SEINEN KUNDENDIENST.

ALLE REPARATUREN MUSSEN AUSSCHLIERLICH VOM HERSTELLER, DESSEN
KUNDENDIENST, DEM KUNDENDIENST IHRES FACHHANDLERS ODER VON
EINER AHNLICH QUALIFIZIERTEN PERSON DURCHGEFUHRT WERDEN, UM
GEFAHRDUNGEN ZU VERMEIDEN.

nmm_mmﬂmmﬁmm
Spanhung: 220-240 V ~ B0 Hz
Leistung: 500 Watt

Maximale Kapazitat: 1,2 Liter (Schissel)
1,8 Liter {Mixer)

BRODUKTURI

1. Motoreinheit 2. Rilhrwelle

3. Schissel 4. Zubehorhalter

5. Schiisselabdeckung 6. Stopfen

7. Adapter fiir Messer/Scheiben 8. Schneidscheibe

9. Raspel 10. Pommesschneider
11. Hackmesser 12. Knetmesser

13. Emulgierscheibe 14. Entsafterschale
15. Entsafterkegel 16. Messbecher

— DE-3

17. Mixbecherabdeckuing 18. Mixbecher
19, Mixmesser 20. Kupplung

ia
NoR
Packen Sie das Produkt aus und zerlegen Sie es in seine Einzelteile. Lesen Sie hierzu den Abschnitt
JAuseinanderbau des Gerats".

Reinigen Sie alle Teile mit Ausnahme der Motaoreinheit in warmem Spllwasser. Trocknen Sie sie
danach sofort ab. Tauchen Sie die Motorsinheit niemals in Wasser oder in eine andere Flilssigkeit.

Hackmesser

1.
2

Befestigen Sie die Ruhrwelle auf der Motoreinheit.
Setzen Sie die Schiissel auf den Motorblock und drshen Sie sie im Uhrzeigersinn, um sie 2u
verriegeln,

3. Platzieren Sie den Zubehbrhalter auf der Rithrwelle.

4. Paositionieren Sie das Hackmesser auf dem Zubehdrhalter.

5. Drehen Sie das Messer, um es zu arretieren.

6. Setzen Sie die Abdeckung auf die Schiissel und dreken Sle sie im Uhrzeigersinn, bis sie fest auf

der Schiissel sitzt.

7. Schieben Sie den Stopfen in die Einfilloffnung.
Lebensmittel Menge
Schokolade 5100 g
Kése =200g
Fleisch £500g
Tee/Gewirze 50 big 100 g
_Obst/Gemiise 100 bis 300 g
Zwiebeln <5009
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Hinweise zur Bedienung

~  Platzieren Sie das Hackmesser in der Schiissel, bevor Sie dis Zutaten hinzugeben.

- Um ein iberméBiges Zerkleinemn der Zutelen zu vermeiden, varwenden Sie die IMPULS"-
Ftinktion. Bel Bedarf wiederholen. Hacken Sie Hartkéise oder Schokolade nicht zu lange, um
deren Schmelzen zu vermeiden,

- Standard-Zerkleinerungsdauer: 30 bis 60 Sekunden

Knetmesser

Befestigen Sie die Rihrwelle auf der Motoreinheit. . :
Setzen Sie die Schiissel auf den Motorblock und drehen Sie sie im Uhrzeigersinn, um sie zu
verriegeln. §

[y

3. Platzieren Sie den Zubehdrhaler auf der Rihrwelle.
4. Positionieren Sie das Knetmesser auf dem Zubehérhalter.
5. Drehen Sie das Messer, um es zu arretieren.
6. Setzen Sie die Abdeckung auf die Schissel und drehen Sie sie im Uhrzeigersinn, bis sie fest auf
der Schiissel sitzt. i
7. Schieben Sie den Stopfen in die Einfllloffnung.
Lebensmittel Menge
Mehl/Weichkise £300g
Eier = 5 Btiick

Hinwelse zur Bedienung

- Platzieren Sle das Knetmesser in der Schilssel, bevor Sie die Zutaten hinzugeben.
- Standard-Knetdauver: 30 bis 180 Sekunden

Emulgierscheibe

Befestigen Sie die Rihrwelle auf der Motoreinheit.
Setzen Sie die Schiissel auf den Motarblock und drehen Sie sie im Uhrzeigersinn, um sie zu
verriegeln.

N -

3. Platzleren Sie den Zubehbrhalter auf der Rihrwelle.
4. Positionieren Sie die Emulgierscheibe auf dem Zubehérhalter.
5. Drehen Sie die Scheibe, um sie 2u arretieren.
6. Setzen Sie die Abdeckung auf die Schiissel und drehen Sie sie im Uhrzeigersinn, bis sie fest auf
der Schiissel sitzt,

7. Schieben Sie den Stopfen in die Einflill&ffnung.

Lebensmittel Menge Emulgierzeit

i E . 30 bis 70
Eler 2 bis 5 Stiick Hokindan
Weilkase 125 bis 350 g | 20 Sekunden

Hinweise zur Bedienung
- Mit der Emulgierscheibe kinnen Sie Weilkise und Eier vermixen sowie rasch Mayonnaise und
geriihrte Nachspeisen herstellen. ’
- Verwenden Sie die Emuigierscheibe nicht zum Kneten.
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Schneidscheibe, Raspel und Pommesschneider

-

Befestigen Sle die Riihrwelle auf der Moloreinheit.

2. Setzen Sie die Schissel auf den Motorblock und drehen Sie sie im Uhrzeigersinn, um sie zu
verriegeln.

3. Befestigen Sie das gewiinschie Zubehor (Schneidsch
dem Adapter fur Messer/Scheiben,

4, Setzen Sie den Adapter auf die Rithrwelle,

5. Setzen Sie die Abdeckung auf die Schiissel.

6. Drehen Sie die Abdeckung im Uhrzeigersinn, bis sie fest auf der Schiissel sitzt.

T

8

e, Raspel oder Pommesschneider) auf

. Geben Sle die Zutaten durch die Einfllléffnung in die Schiissel.
Verwenden Sie den Stopfen, um Zutaten nach unten zu driicken.

Hinweise zur Bedienung

- Wabhlen Sie je nach Rezept und Zutaten das passends Zubehsr (Schneidscheibe, Raspel oder
Pommesschneider).

- Schighen Sie die Zutaten mit detn Stopfen nach unten.

- Schneiden Sie dle Zutaten in kieine Stiicke, um sie einfacher durch die Einflilléinung in die
Schiissel geben zu kiinnen.

~  Fiigen Sie zum Etrreichen einss optimalen Ergebnisses die Zutaten schrittweise hinzu. Bel
weichen Zutaten wéhlen Sie eine langsamere Geschwindigkelt, tum zu verhindern, dass sie zu
fiissig werden. Wenn Sie eine grofie Menge an Zutaten verarbeiten milssen, teilen Sie sie auf
mehrere Durchgénge auf. Sehneiden oder raspefn Sie mit dem Gerét pro Vargang nicht mehr als
1.200 mi an Zutaten. Oberschreiten Sie niemals die maximale Fillkapazitit des Gerals.

Entsafter

1. Befestigen Sie die Rilhrwelle auf der Motareinheit.

2. S8etzen Sie die Schilssel auf den Motorblock und drehen Sie sie im Uhrzeigarsinn, um sie zu
verriegeln. :

3. Platzieren Sie die Saftpresse in der Schiissel und drehen Sie sie um ca. 30 ° im Uhrzeigersinn.

Hinweise zur Bedienung

- Wahlen Sie zum Auspressen von Zitrusfriichten eine niedrigere Geschwindigked.
- Betreiben Sie die Kiichenmaschine kontinuierlich nicht filr mehr als eine Minute, da sie sonst
itherhitzen kann.

Mixer

Stellen Sie sicher, dass die Kupplung arretiert ist.

Geben Sie die Zutaten in den Mixbecher,

Platzieren Sie den Messbecher und die Abdeckung.

Positionieren Sie den Mixbecher auf der Matoreinheit drehen Sle ihn dann im Uhrzeigersinn, um
ihn zu verriegeln.

ERS S

Tipps und Warnhinweise

- Es empfiehlt sich, die Zutaten vor dem Mixen mithiffe der JMPULS “Eunktion zu zerkleinarm.

= Vermengen Sie nicht mehr als 1.800 mi an Zuiaten gleichzeitig.

- Slellen Sie sicher, dass Sie vor dem Einschalten des Gerdits die Kupplung richlig instaliiert
haben.

- Sie kbnnen wahrend des Betriebs (iber den Messbecher Zutaten hinzufiigen.

'~ Belreiben Sie die Kichenmaschine kontinuietlich nicht Fir mehr als eine Minute, da sie sonst
iiberhitzen kann.
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1. Entfernen Sie den Stopfen. Drehen Sie die Abdeckung gegen den Uhrzeigersinn und entfermen
Sie sie.

2. Nehmen Sie den Adapter fir Messer/Scheiben von der Rihrwelle.

3. Entfernen Sie das Messer/die Scheibe vom Adapter.

4. Drehen Sie die Schissel gegen den Uhrzelgersinn, um sie vom Motarblock zu entriegeln und
heben Sie sie hoch.

REINIGUN:

Reinigen Sie alle Teile mit Ausnahme der Motoreinheit in warmem Spiilwasser.

Die Messer und Scheiben sind abnehmbar und kénnen mit Wasser abgespiilt werden. Seien Sie bei
der Handhabung bitte vorsichtig. ’

TAUCHEN SIE DIE MOTOREINHEIT NIEMALS IN WASSER ODER IN EINE ANDERE
FLUSSIGKEIT.

FEHLERSUCHE UND -BEHEBUNG

Problem Lisung
Uberpriifen Sie, ob das Gerat
richtig zusammengebaut ist.
Stellen Sie sicher, dass der
Netzstecker fest in die
Steckdose eingesteckt ist.
Uberpriifen Sie, ob ein
Stromausfall vorliegt. -

Die Schilssel ist eventuell nicht
richtig an der Motoreinheit
befesligt warden. Achten Sie
auf die korrekie Verriegelung. |
Der Motor lduft, aber dag Gerat | Achten Sie darauf, dass die
funktioniert nicht. Rihrwelle richtig installiert ist.

Die Klichenmaschine startet
nicht.

Das Gerat stoppt plétzlich.

DE-7

Achtung

I Dieses Logo auf dem Produkt zeigt an, dass es sich um ein Gerét handelt, das
bei der Abfallentsorgung unter die Richtlinie 2002/96/EG vom 27. Januar 2003 iiber Elektro-
und Elektronik-Altgerate (WEEE) fallt.

Das Vorhandensein von gefdhrlichen Stoffen in Elektro- und Elektronikgeréten kann bei der
Produktwiederaufbereitung potenzielle Auswirkungen auf die Umwelt und die menschliche
Gesundheit haben. Deshalb sollte das Gerdt am Ende seiner Lebensdauer nicht mit dem
unsortierten Hausmiill entsorgt werden.

Als Verbraucher ist [hre Rolle im Krefslauf der Wiederverwendung, des Recycling und
anderer Formen der Verwertung von Elektre- und Elektronikgerdten entscheidend. Von den
ortlichen Kommunen (Recyclinganiagen) und Héndlern wurden fir Sie deshalb extra
Ricknahmestellen und Sammeleinrichtungen eingerichtet. Es liegt in Lhrer Verantwortung,
die zur Verfiigung gesteilten Miiitrennungssysteme auch zu nutzen,

Entsoraung und Umweltschutz

Wenn Sle elektrische Gerédte entsorgen mdchten, weil diese ersetzt werden sollen oder nicht
mehr von Ihnen verwendet werden, denken Sie bitte an den Umweltschutz. Sprechen Sie die
ortlichen Behdrden an, um Informationen zu umweltfreundlichen Entsorgungsmiglichkeiten
zu erhalten,

THOMSON ist eine Marke von Technicolor SA, verwendet unter Lizenz von SOPADIS.

Dileses Produkt wird importiert von
SOPADIS, 12 rue Jiles Ferty, 83110 ROSNY-SOUS-BOIS
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THOMSON

EIrXEIPIAIO XPHXTH

EMNEZEPFAITHE TPO®TMON MOAAATIAQN XP'HEEQN
Movrédo: THFPO6092

A1aBaoTe NPOCEKTIKG TIC OONYIEC NPIV TN XpRon.

C€

To napdv npoidv GUPHOPEEVETYE e ¢ analtioslg Thg 08nyiag moom\mm\mx
(karapywvTag Thv Odnyla 73/23/EOK, dnwg Tpononoin8nke and Tnv 0dnyic 93/68/E0K)
kal ¢ Odnyiag 2004/108/EK (kaTapymvrag Tnv Odnyia 89/336/E0K).

EHMANTIKES OAHTIE

P i

Kaord 1 ¥prion Tou mapdvrog Tpoidvtog, MpReTe Tig TIHpakdTw mpopuhates copaheiog

.

O mopty emegepyaaThg Tpoguwy SieBiter Inxavicps TrpogTaaiag ammd Ty UTTepBépuavan.

Ze TIEPITTTWON TTOU N Beppokpasia avéPel oM, N PoVABa ATTEVEPYOTIOIEITAN QUTDUGTWS KOl 1

AaiToupyia Thg SavapyiZel apol KPUWICGE! ETTAPKG TO WOTEP (PETd aTrd Treplimou 15 Aerrd).

Mn Asitoupyseite T povada Xwpig SIGKOTIA yic Tav CTTO Eva AETITO.

Edv n Asitoupyia TpétTel va SIApKECE! TIEPICOGTERO ATTG £va AETTTO, ASITOUPYHOTE TN LoV

Y10 £val AETITO Kot ETTENT QTTEVEPYOTTOINOTE TV KOl UPACTE TN VO KPUGOE! Yid BEKa ASTITA TTpIv

auvexioete, Edv n Aermoupyia Tpémel va Siapkégel ouvoMkd TV aTrg TIEVTE CAETITA,

emavardBete Ty Tapamdvee Siadikacla ko Eneira apfoTe Th povada va kpudhoe yvia 90

AETTITG TTpIV TNV EVEQYOTICH|dETE Eava, Me quTd Tov TpaTTe Traparsfvere T SIGPKEId W TG

OUOKEURC dag,

H Bzpuokpacia Twv eSWTEQIKLIV EMQAVEIIY TN CUTKEUNG PTTOPE Vo eival UWRAR kard T

Bidpkeia TNC AeToupyiag.

H 1rapodoa guakeun Sev TTpooplfeTa yio ¥prion OF ouvBUtONS He EEWTEDIKG ¥povoBIaKoTTTn

1 THAEXEIPIOTRPIO.

O1 hetrideg ko o dioxor gival TIOM KOQTEPOL, YEIPIOTEITE pe Tpogoyr. Ndvrd va kpardre ™

hewibo omwd TR Aof pokpid amé TV KogprEp QKPR KaTE TO XEIPIORO Koi Tov

KaBopraps,

MavTa va a@aipeTe T AeTrida 1rpiv aBEIGOETE T0 TTEGIEXGUEVO TOU UTTOA.

KparrioTe Ta xépia oag kol Ohe 1o SKeln 26w oo 10 PTOA QVERIENS Kl Tv KavdTa Tou

WTTAEVTED EVO3 N Hovada eivar ouvBeSepévn oTo pedpa.

ATIEVEPYOTIOIOTE KOl ATTOTUVBETTE T GUOKEUTY,

- TPV TOTTOBETOETE 1} apmpioeTe ECapTripara

- oTav Sev T XpRoILOTTOIEITE K

= TPV TOV KuBapIopo.

Moté pnv mETETE T UMIKA OTD QEEE Tpopodooiag HE Td mnxz;n Na xphoigomolgite TrévTa

TOV TIGPEXGHEVO TTIECTIPA TPOPUIV.

Mpv cQoipEosTe TO KAMAK! amd To PTIoA 1 THY KdvdaTa Tou Withéviep omd Tn povado Tou

HoTéEp:

- OTIEVEPYOTIQINOTE Tr] OUCKEUT]

- PepowBefte 61 Ta eEopTANOTA/AETIDES £XOUV OTOUTHTE EVIEMOE Kall

= TpooElts vo pny SeRiBCETE To UTTOA f TNV KOVATO Tou UTTAEVTED aird T wovada Tou
HoTED.

AprAoTE Tol JEOTA UYPA Vo Kpuoouy OF Beppokpaoio Swpariou TP To TOTIOBETACETE OTC

HTTAEVTED.

Mnv aokeite urepBoliki} Slvapn oTo gnxavioud ao@alions, SICQOPETIKA EVBEXETOI

vo wpokAnBel BAGEN oTh Hovada kal TRAUROTIONOE.

MoTé pn XpNoIHOTTOIETE PN EYKEKpIEva eEapTipaTa,

MoTé Py a@AVETE TN CUOKEUN CTTO T ETTIBAEWR G EVL) Tr) XONGILOTIOIETE,

Move un ¥pnopotrolefte UOKELY Pe BAABN. ZreiAte TV yia EAeyX0 1 ETTIOKEUR,

Moté un BpéxeTe TN HovaS Tou HOTED, TO KAADBIO TPOGODOTIAES 1 To YIC.

Mrv aprvere 1o kKahwSio Vo KDEPETCI CTTO TRV GKPHN TOU TROTTEZIOU 1) TOU Tidykou. Mnv To

aprveTe va EpBel ot eTTagr PE ZE0TEC ETTIQPAVEIES.

Mryv uTTepBaiveTs TNV PEVIOTH XWPNTIKATATE TIOU QvOypAQETAl OTo TTpaiov.

H upolaa guskeun dev TTROORIZETAN yior XprioT oiTd dTopc (TUPTTERIACHBOVOREVY TIOIBHY)

VE HEWHEVES OWHOTIKES, QIoBNTNPIOKES 1] SI0VONTIKES IKAVOTHTES, 1] QIT0 GTop TTou Sev

BiaETouv OXETIKN spTTelpla 1 yviboeig edv Sev T emBAETE 1} Sev T KaBoBnyel kéTolog

uTTEdBUVOG VIO TV aoOAAeld Toug.

Tao Toudic TPETTEL VO ETTITREOUVTON LIGTE VOt NV TIUICOUY JE TH CUTKEUL.

Na ypnopontoieite Ty guokeur} pévo yia my TrpoBAendpevn okiakn Xprion Tng. Asv @Epouils

Kapio euBOvh o& TEQITTTWGT aKATGAANANG XpRONS TG CUOKEURS ) UN CULHGPPWONG HE TIG

Trapolaes odnyle. .

H axatéhAnAn xpefon tou ereEepyaotd Tpo@idwy YTTopel va TrpoKahECEl TpAUPATIoUd.
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e It miepirwon BAGBng Tou Tpogodonikol KaAwdiou, n aviiKataoTaar) Tou TTPETEl va
TIRQYHATOTIOIETC QTTO TOV KATAGKEUAOTH, TOV UTIEDBUVO TEXVIKOU EAEYXOU A GVTIOTOIXOUG
ETTQYYEALOTIEG TEXVIKOUC, TTPOKEINEVOU VO OTIOTPOTIONY TUXOV KivBuvol.

e Tpiv T olvBeon oTo pedpa
Bepowbeite 6 n vdon rapoyng eival iSio pe TNV 140N TTOU avaypRQETEI OTO KATW
HEPOG THG CUUKEUNG GOg.

» H mapolou cuckeul) cuppop@uiveral e Tnv OBnyia epi HAeKTpopayvnTIkAG SupBaTéTnrag
2004/108/EK ka1 tov Kavoviapo g E.E. 1935/2004 ¢ 27/10/2004 Trepl UKWV Kal
QVTIKEIJEVIIV TTOU TTPoOoRICovTal va EpBoUY OE ETTOPK JE TPOPIUAL.

EHMANTIKO

AMAFOPEYETAI PHTA H ANTIKATAZTAZH TOY KAAQAIQY TPOQOAOZIAL AMO EXAZ. FE
FMEPINTAOEIH BAABHE TOY KAAGAIOY, MA AMOTPOMH KINAYNGN, H ANTIKATAETAEH TOY
MNPENE! NA NTPATMATONOIEITAI ATIO TON KATAZKEYAZTH, TOYZ YNEYOYNOYZ TEXNIKOY
EAEMXOY H AAAON ANTIZTOIXO ENAMTEAMATIA TEXNIKO.

ZE NEPINTQXIH NTQIHZ THE IYIKEYHE, ZTEIATE THN ZE TEXNIKO TA ENIOEQPHEIH MPIN TH
@EZETE ZANA IE AEITOYPTIA. MIQANH EZQTEPIKH BAABH MAOPEI NA ZYNIZTA KINAYNO.

OMOIAAHNOTE AZIOZH ANO THN NAEYPA ZAX @A NPENEI NA ANEYOYNETAI ZTON EMNOPIKO
ANTHIPOZOMNO H ETO ANTIETCIXO TMHMA EZYNMHPETHIHE MEAATON.

FIA ANOTPOMNH KINAYNON, OAEZ Ol ENIZKEYEZ NMPENEI NA IPATMATONOIOYNTAI ANO TON
KATAZKEYAETH, TOYE YNEYOGYNOYE TEXNIKOY EAEMXOY, TO TMHMA EZYTNHPETHEIHE
NEAATON TOY EMNOPIKOY ANTHIPOXQNOY THE MEPIOXHE LAY, H AAAON ANTIZTOIXO
ENATTEAMATIA TEXNIKO.

TEXNIK

Taan: 220-240V~ 50H=z
loyug: 500 Watts
MEyioTr XwpnTIKATTA: 1.2 Nitpa {Mrich)

1.8 Alrpo (MmAévrep)

et

Bydhte To Tpoidv arrd 1 ouokeuooid Kal omocuvappoioyioTe dha T efoprmpara. ZupBoukeuBeite
TAY TTapEypoee “"ATICOUVOEHOASYNOT THE ZUGKEUNC” VIO 1IC OXETIKES oBnyleg.

MAdveTe oMt 1o eéapTriyara ot Ceotd vepd pE goTrouvi EXTOG OTTé TN Hovada Tou PoTEp. ETEYVNATE T
opéowg. Mn Bubifete Tn povaBa ToU HOTER OF VERG 1l GAAD UYRO.

Aemriba Korrrg

1.
2.

TrepsldoTs Tov dova oTnv Jovida Tou porép.

TomoBetiioTe To PTTOA ot Hovada Tou potép kat yuplote To Tipog T SEEIA vid Vo ao@ahiel ot
9€amn Tou.

TomoBetriare TV Uttedoy! eSaptnHaTwy Tavis oTov diova.

TomoBerdare Tn Aemio KOTTH G o7V uToBoXr efapTRUGTIV.

. TupioTe Tn AeTrlGa via v aogaliosl ot Béon Tng.

TomoBen|OTE TO KATdKl 07O PTTOA KU yuploTe 10 Tipeg To Befid HEXPE va ao@oAloE Tovie aTto
yrrok.

ElodyeTe TOV WEATAPO TROQWY TO CA|VA Tpopodooiag.

R

o

. AvtémTopag AeTTidag

8. AeTrida Tepoaxiopol ot QETEG

INHER HPOIONTOZ
1. Movada Motép 2. Atovog
3. Mmoh 4. Yrmodoyn E€aprnpdtwy
5. Karrdr Mok 6. MigoThpag Tpo@ELV i
7
9

. AeTiida Tegoyiopol oe KoppaTIa
11. Aemrida Korrrig

13. Alokog OpoyevoTroinang

15. Kibvog ZTiprn

17. Koméki Kavarag MrAéviep

19. Aerrida Avapiéng

10. Aerrida yia Trhyavnte MNardareg
12. EEdpmpa Zuptoparog

14. Zoupwrript oTiQT

16. AogopeTpnTAg ol
18, Kavdra MAevTep o2
20, Baon Z1pogéd

YAIKG

MoootnTa

ZoKOATG

<£100g

Tupi

52009

Kpéag

=500 g

Taod/Mmayopikd

50 éwg 100 g

DpodTa/AcyaviKd

100 £w¢ 300 g

Kpepyodid

=500g

ZnuEnoaEis yia rn Xpipan:
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- Tormo8eniote 1) AsTida KOTHC aTa HITOA PN TTRoTBECETE Ta LKA,
- [ig va amoplyeTs 10 UTTERBOAIKS KOWIUO TWV UAIKGW, XONOILOTTONMGTE T Aciroupyla “NTAAMOY™

ETavaAGBere eav xpeiaorel. Minv KGBeTe yia ToAA] tpa orAnpO Tupl 1f coKoAdTa WoTE va ftmv 1a
Awoeie,

- ZuvhBne Xpovog Komfig: 30 £wg 60 deutepOAeTra
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EgdpTnpo Zupwporog

ITEPEWOTE TOV (fova oV povada Tau PoTEp.

ToTroDETOTe To PTIOA OTH Hovadd Tou HoTép Kat yuplaTe To Tpog Ta Sefid yia va dopaiios atn
8éon Tou.

TorroberrioTe TNV uTrodoxr e§apThudTwy v otov afova,

TomroBeTrigTe 70 ef&pTnia JupdpaTos GTny uTrodoxn efappdanay.

TupioTe 1o eEGpTUa via va aogaliozl ot BZon Tou.

TorroBeTiiOTE To KOTrdKI OTO PTTOA Kol YUPICTE To TTpog Ta BeGid HEYP! va AoQONTEl TIdv OTo
HTToA.

Eiodvere Tov TIECTApO TPOPUIV OTC TWANVT TROQOBoTIg,

[

o bl

e

YMKda floocornra

AAUpMOAOKS
Tupl

<300g

Auyd = 5 Tepayid

Enpenaoeis yia mn Xphon:

- ToroBeiioie ro efdprnue JuuthIaioc aro LUIToA Tipiv TpooBEaeTe fa vAKd.
- Euwieng Xpdveg Zuwmiparog: 30 Ewg 180 Scurepdisrrra

Aigkeg OpoyevoTroinong

ITEPEIOTE TOV ASOVA GTHY HOVADY ToU HOTEp.

TotroBetioTe 10 PTrOA OTN povéda Tou Hotip Kot yupicTe To Tpeg Ta Befid i va aogailoe ot
QEan Tou.

TorroBerraTe TNV uTrodoyr EEopTpdTWY TTavw oTov GEova.

TorroBetrioTe To BioKo opoyeveTioingng oTnv UTTodoxl] £EapTNHATIV.

upicTe 1o Sioko yia va aogaiios ot BEon Tou.

TorroBeTigTe T0 KOWAKI GTO PTToA KOl YUPIOTE 10 Tipog T¢t Sefid péxpt vo aogahiios mévw oTo
HTTOA,

El0ayeTe TOV TECTPA TROPLIV OTO awhijva Tpogodoaiag.

[y

T

i

Xpovog
Asmouvpyiag
30 éwc 70
BEUTEPOAETITO
20
ODEUTEPOAETITO

YAika Moooryra

Auya 2 Ewg 5 Tepayia

Tupl 125 Ewg 350 g

ZnusicoEls yia 1 Xprorn:
- O SiOKog OIOYEVOTIONOTG Ga¢ EMITPETE! va avopitere Tupi kot auyd KaBwe kat va grigéere

ypIyopa Layloveca Koy TrouTiyKa.
- Mn xonowomrolelTe 1o OIgKe OUOVEVeToInoNC vie {Upwpa.

Aemriteg Tepaxiopou ot Péreg, o= Koppamia ko yia Thyavntég Nardreg

=3

EZTEPEWOTE Tov GEova GV povaba Tou JoTEp.

2. TomoBeTioTe TO UTIOA OTN Hovdada Tou poTép Kol yupioTe To Tipog Ta Befid yia va aogalicel oTn
Béon Tou.

TorroBetiate Tov kar@hinie Sloko grov avidnropa Aenidac.

TowoBeTioTe Tov avrdmropa Asmidag aTov déova.
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Lt

ToToBeTAGTE T& KATIEKI 610 HTIOA.

luploTe To KOTTaKI TTpog To Be8it péxpl v agpuAicel TIdvie aTo PTTOA.
EwrdyeTe Ta UNKA 0TO UTTOA PEGW ToU Godnva Tpopodoaiag.
XpRoIpoTIoIfOTE TOV THEGTIPR TROPIDV YIA VO TNETETE T0 UAMKG TTROG TG KATW,

LBt

Inuerwoelc yid 1y Xprion:

- EmAé€ie iy owort) AemriGa avaAoya e 1) guvTayr) Ka! Ta uAIKg.

- Théore padexd ra uAikd TEOG T KATW (I TOV TIECTHOC TROMV.

- KOWIE Ta UAIKG OF JMIKPG KOUUETIG VI vE Tat SIGGYETE GT0 OwAVE TpopoSooiag o eukoAa.

- Do keAdrepa enoteAéouara, va TPoOOETETE To vAikd oFadiakd. Fia padakd VAIKd, emAséTe
XOUnASTERN TAXUTATY WOTE VR LNV UyoToIBoUy. EQv XpaIGgETal vd ETOINGTETE LUEYGAR TTOTGTNTG
UAIKLOV, Y¥WOITTE Tar 0 GO0cIC. Mnv KOBeTe Oe WETES £ O Koppana ravw and 1,200m! vAikwv
@opd. Moré uny umepBaivete T LEVITTN XWONTIKGINTA T¢ OUOKEUHS.

LripTng

1. ZTepew)OTE TOV Gfova oThy povdada Tou potép,

2. TommeBetoTe To piToA ot Hovdda Tou poTép Kal YUpioTE Ta TTpog Ta BEEKT via va aopuhigel o
Béan Tou.

3. TorreBemioTe 10 OTIPTN 07O PTTOA Ko YUPIOTE TOV TIHaC Ta BefId kard 30° meplmou.

Enpenooeis yio m Xprio:

- EmAECTE XatpnAGTEpn TaXUTRTO VIO XULOUS E0TTELIGOEIBUY.
- My Asiroupyefre tov erreCepydori mpogiuwy xwplc Olakonr) ya wovw amd fva AeTTo,
OICQOPETIKG 1 CUCKEUN [ITopel var uTtepBepaviel,

MmAévrep

BepawBEiTe T ny Baon Tou oTpo@Ed eival GTEPeWNEV Kahd ot Béan Tng.

MpooBEaTe Ta UAKG OTNV KGvEaTd TOU PTTAEVTED.

TorroBeTioTE T0 DOTQUETPITT] KOl TO KATTAK! OTN BETT ToUC.

ToroBeifiore TR KovaTa Tou PTAEVTER 0T povada Tou Potép kal yupiore my 1ipog Ta Bedid via
v dogahicel.

flh ol

Zuppouiéc kal MpoelSomojosic:

- 2g¢ ouvigToUue va xphoiporolelte Th Asmoupyia “TIAAMOY” yia avddeuon rwv vAIKIV TTpiv
v avapié Toug.

- Mnv avouyvoere mepioadrepa and 1,800mi! LAWY T popd.

~  Befaiwbeite 6 i fACH TOU OTRO@ER EfvOr QWOTE TOTMOBETRUEVN TTONV EVEQYOTIOIROETE TN
OUOKeUH.

- MmopeiTe va XpnoiHoTTonoeTe To SoooNETpNT Yid Ty TPoaiKn UARMY KAt 1 Sigpkera T
Aerroupyiag.

- Mn Aeroupyeire rov emefepyaotyt roopluwy xwpls Stakomd yix Tdver and éva Agmrd,
OIGPOPETIKG 1] TUTKEUN UTTOpE! va uTrepBepuavOsl,

1. AQuIpioTs Tov TEOTApd Tpopdv. TUpIGTE To KamdK! TTpO¢ TO ApIOTEPT Kol OGOIPETTE TO.
2. AvaonkuaoTe Tov avidmTapa AeTridag omd Tov dova,
3.  Aguipgote Tn AeTHda TS TOV ovTdTITOPO.
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4, Tupior 10 preh TIPOG TU OPICTEPG wig vo omeAEuBEpWOEl omd T povdda Tou potép kel oTN
OUVEXEID OTKUWOTE T0.

KAOAPIEMOE

NAGveTe Gha Tat E8apTrpOTa O CEGTO VERS pE Tammolvi EKTOS aTrd Trp povdde Tou potép.

On Aemibeg ke o1 Bigkol eivel 0TTOOTIWHEVT EEOPTANOTE KOI UTIOpOUY Vo TTAUBOUV e vepd, XeIpIoTeiTe
TQ LE TTROUCKN.

MH BYOIZETE TH MONAAA TOY MOTEP £E NEPO H AAAD YTPO.

MpoépAnua Adon

BeRaiwBelte 0T 1 povada exel
TOTTORETNBEl oWwaTd.
Befauwdelte oT 10 KTAWDIO
Tpopodiociag sival kahd
ouvdedepévo ato pelpa.
EA&YETE £V UTrdpx el BrakoTr
pEUIATOC.

To HTTOA PTTGPET VO PNV EXEl
ToTrofeTnBel cwotd ot povdda
Tou PoTép, TOMoBETROTE TO KOAd

O emeepyacTrs Tpogipwy Sev
AEITOUpYEI.

H povada orauard Eugpvikd,

EK VEOU.
To potép Aeimoupyel ahAd oy n BepawBeite 6n o Afovag sivat
povada. gwoTd ToTToBETuEVDC.
o @R s

P

B To _.E_uo< EIKOVIBIO Nou URGPYEI OTO NPOidY UNOBNAGVEI 0TI N andppIwn TG
_._nuo:nnn suokeung eaninTel oTig SardEeig Tne Odnyiag 2002/96/EC Tne 27n¢ lavouapiou
2003 nepl Andppipng Hiekrpikad kar HAexTpovikol EEonAiopol (WEEE).

H napouaic eMBAQBOV QUGILY OTOV NAEKTRIKG KUl NAEKTPOVIKG cEonAloud Unopel va exe
emdphoelg oTo NEPIBAMCOY Kai TRV avBphnIvi UYEia KaTa Thv enavenetspyaaia Tou NpoiovToG,
Fyvend, n nopolon ouokeur Gev npéngl va anoppipBel padl Ye Ta KOIVG OIKIakd

anoppippaTta Kard To TEASG Tou KUKAOU Lwhig THE.

Qg katavadams, naifere onpavnikd pdAo atov kikAo Enavaxpnaoiionoinang, avakikhwang
Kal GAAWY Hop®OV avakrnong nAekTpikol kai nAexrTpovikot gEonkiopodl. Yndpyxouv orn
SIdB8e0N 0ag KEVTPO UNOBoKC anoppiPpd ey KOl gnjieia cuhhoynig Nou opyavavevTdl and Tig
TOMKEG apXEC (EyKATOOTAGEIG OVAKUKAWGNG) Kai Toug Siavoueic. Elore ungtuvol yia Th
XPAOT TWV CUOTRUATOV ENIAEKTIKAG oUMAoYN g anoppippdTay nou ExeTe oTh S1tBeoH oac.

MNpiv n:onu_Emﬂm v ;>m_ﬁ.n_x: qnn GUOKEUT BIOTI Xpeidderar avTikoTdoTaan f) 8gv Ty
XPNOIUONOIEITE NAEOV, OKEQTEITE TNV NpooTaaia Tou NEPIBAAROVTOG. SUPBOUAEUBEITE TiC apXéq
NG NEPIOYNG 0AE OXETIKA HE MEPIBAAROVTIKA QIAIKOUC TPONOUC andppIyng TOV NASKTPIKMY
GUOKEUV.

Te THOMSON elval ofjua kataTeBév Trg Technicolor SA nou Ypngiponoaital pe v ddela Tng
SOPADIS.

To mrapdv wpoidy elodyerar amo v
SOPADIS, 12 rue Jules Ferry, 93110 ROSNY-50Us-BOIS
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